KALBSGESCHNETZELTES ZURCHER ART SPARGELRAVIOLI AN KRAUTERSAUCE
> mit Rosti, dazu ein Menusalat bl mit sautierten Cherrytomaten
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CORDON BLEU MIT ST.GALLERKASE o ALPLER MAGRONEN
o Country fries und Karotten mit Réstzwiebeln
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POULETSCHENKEL AN ROSMARINJUS e/ FRUHKARTOFFEL MIT SPARGEL
= mit Polenta und Ratatouille T Joghurt-Dip und mariniertem Jungspinat
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WOLFSBARSCHFILET MIT ZITRONE > GEHACKTES UND HORNLI
2 Wildreis und Blattspinat
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ADRIO AN KRAUTERJUS = PILZSTROGANOFF MIT SAUERRAHM
mit Kartoffelstock und Broccoli Spatzli
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& Vegetarisch £ Rind (CH) >=X> Fisch und Krustentiere (WWF) S Vegan 3 Schwein (CH)

& Schaf (CH) +/) Geflugel (5 Bio (Teilkomponenten) f¢ Kalb (CH) '-%‘ Wild (CH/A) @ Allgemeine Info
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